Boisgerehen.
Steakkarte

Jeden Donnerstag von 11:30 Uhr bis 22:00 Uhr
Argentinisches Rinderfilet

&
Irisches Rinderlendensteak

Minutensteak (Rinderlende) (1-12)
mit Krauterbutter und gemischtem Salat

Pfeffersteak (Rinderlende oder Rinderfilet) (4-7)
mit Pfefferrahmsauce, Folienkartoffel und Sauerrahm

Steak Dalmatiner Art (Rinderlende oder Rinderfilet) (4
mit Buzarasauce und Bratkartoffeln

Mexiko Steak (Rinderlende oder Rinderfilet) ()
mit pikanter Tomaten-Paprikasauce und Pommes frites

Franzosisches Steak (Rinderlende oder Rinderfilet) ()
mit Rotweinschalotten und Bratkartoffeln

Steak ,,Diavolo* (Rinderlende oder Rinderfilet) @-7)
mit sehr scharfer Knoblauch-Chilisauce und Folienkartoffel

Schwaben Steak (Rinderlende oder Rinderfilet) (1-4-7-9)
mit Champignonrahmsauce und Butterspétzle

Rinderfilet Steak €16,50
Rinderlenden Steak nur € 11,90
KI. gem. Salat € 3,40
Wie durfen wir Thnen Ihr Steak braten?

Garstufen Deutsch Englisch
Kern roh blutig rare
innerer Kern roh englisch medium rare
halb durchgebraten rosa medium
fast durchgebraten halbrosa medium well
durchgebraten durch(gebraten) well done

Zum Essen empfehlen wir: s

Montepulciano d’Abruzzo 13,5% b a( -
(€5,10/0,21) = 7 L
- /

Nach dem Essen servieren wir lhnen gerne
einen leckeren Willi mit Honig von Freihof (€ 2,50/ 2cl)

Die Neuen Biirgerstuben | Theodor-Heuss-Strasse 29 | 85764 Oberschleilheim | 089 - 315 77 404



